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Agricultural Science Congress, 09 Mayis 2018, 12 Mayis 2018, 343 - 343,

P. K. AKMAN, F. TORNUK & O. S. TOKER, Fruits as carrier for probiotic bacteria:
survival of Lactobacillus paracasei and Lactobacillus GG in persimmon fruit, Poster
Sunumu, JOURNAL OF BIOTECHNOLOGY, 26 Nisan 2018, 28 Nisan 2018.

G. UCAK OZKAYA, P. K. AKMAN, F. TORNUK & H. YETIM, The effect of different
extraction methods on total phenolic and antioxidant composition of hawthorn
berries, Poster Sunumu, The 4th International Symposium on ?Traditional Foods
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from Adriatic to Caucasus?, 19 Nisan 2018, 21 Nisan 2018, 323 - 323.

K. BURSA, G. ISIK, Y. OKAY, E. YEGIN & F. TORNUK, PROBIYOTIK TASIYICISI
OLARAK MERCIMEK VE MAS FASULYESI FiLizi URETIMIi, Poster Sunumu, ic
Anadolu Bolgesi 3. Tarim ve Gida Kongresi (Uluslararasi Katiiml), 26 Ekim 2017,
28 Ekim 2017, 273 - 273.

K. DOGAN, M. U. iRKILMEZ, M. BASLAR & F. TORNUK, Cold pasteurization of
shalgam (salgam) juices with ultraviolettechnology and determination of
processing conditions, Poster Sunumu, 2nd INTERNATIONAL
BALKANAGRICULTURE CONGRESS, 16 Mayis 2017, 18 Mayis 2017, 603 - 603.

S. MEMIS, F. TORNUK, F. BOZKURT & M. Z. DURAK, DETERMINATION OF
ANTIMICROBIAL ACTIVITY OF FENUGREEK SEED GUM BASED ACTIVE
NANOCOMPOQSITE FILMS REINFORCED WITH NANOCLAYS, Poster Sunumu, I
International Congress on Medicinal and Aromatic Plants, 10 Mayis 2017, 12
Mayis 2017, 638 - 638.

K. DOGAN & F. TORNUK, USE OF OLIVE LEAF AS MEDICAL AND AROMATIC PLANT,
Poster Sunumu, I. International Congress on Medicinal and Aromatic Plants, 10
Mayis 2017, 12 Mayis 2017, 723 - 723.

H. YETIM, L. EKiCi, C. OZCAN, i. OZTURK, F. TORNUK & S. KARAMAN, Effects of
some fruit juices and additives on aroma profile of cemen paste, Poster Sunumu,
6th International Chemistry Conference, 08 Kasim 2016, 10 Kasim 2016.

E. S. BAGDAT & F. TORNUK, Pelemir (Cephalaria syriaca) ekstrakt ilaveli
ekmeklerde renk analizi, S6zIU Sunum, Turkiye 12. Gida Kongresi, 05 Ekim 2016,
07 Ekim 2016, 140 - null.

Z.S. BASAR, S. MEMIS, F. TORNUK & M. Z. DURAK, Thymus vulgaris ucucu yag|
yuklenmis kitosan nanopartiktllerinin antibakteriyel aktivitelerinin belirlenmesi,
Basili, Tirkiye 12. Gida Kongresi, 05 Ekim 2016, 07 Ekim 2016, 402 - null

S. MEMIS & F. TORNUK, Cemen tohumu gami bazli nisin iceren biyobozunur
filmlerin Gretimi ve antimikrobiyel etkilerinin belirlenmesi, Basili, Turkiye 12. Gida
Kongresi, 05 Ekim 2016, 07 Ekim 2016, 543 - null.

F. TORNUK, E. S. BAGDAT & F. BOZKURT, Cephalaria Syriaca Grains as a Natural
and Novel Substance for Strengthening of Weak Wheat Flour Dough for
Breadmaking A Farinograph Study, Elektronik, IFT'16, 16 Temmuz 2016, 19
Temmuz 2016, 43 - null.

E. S. BAGDAT, F. BOZKURT & F. TORNUK, Cephalaria syriaca tohumlarinin glikozit
kaynakl acihiginin enzim veya bakteri muamelesi ile azaltiimasi, Basili, 5TH
INTERNATIONAL VOCATIONAL SCHOOLS SYMPOSIUM, 18 Mayis 2016, 20 Mayis
2016, 81 - 85.

E. CALISKAN & F. TORNUK, istanbul un cesitli ilcelerinde satisa sunulan tiiketime
hazir pastalarin mikrobiyolojik guvenlik kosullarinin arastirimasi, Basili, 5TH
INTERNATIONAL VOCATIONAL SCHOOLS SYMPOSIUM, 18 Mayis 2016, 20 Mayis
2016, 155 - 160.

F. TORNUK & H. YETIM, Potential use of propolis for active food packaging
applications, Basili-Elektronik, 13th Asian Apicultural Association Conference, 24
Nisan 2016, 26 Nisan 2016.

F. TORNUK & G. C. FEYZiOGLU, Satureja Hortensis Ucucu Yagr Yuklenmis Kitosan
Nanopartikullerin Antibakteriyel Aktivitelerinin Belirlenmesi, Basili-Elektronik, 18.
Ulusal Biyoteknoloji Kongresi, 18 Aralik 2015, 19 Aralik 2015, 148 - 148.
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F. TORNUK, M. HANCER & H. YETIM, TGA and DSC profiles of LLDPE based active
nanocomposite films reinforced with nanoclays grafted with some plant extracts,
Basili, First International Conference on Applied Chemistry, 18 Kasim 2015, 19
Kasim 2015, 73 - 73.

H. KARAKAS & F. TORNUK, A way for protection of school age children from
unhealthy foods Traditional foods, Basili, The 3rd International Symposium on
Traditional Foods From Adriatic to Caucasus, 01 Ekim 2015, 04 Ekim 2015, 44 -
L,

N. C. ICYER, O. S. TOKER, S. KARASU, F. TORNUK, M. ARICI, F. BOZKURT & O.
SAGDIC, Olive Paste Powder Potential Ingredient for Increasing Functionality of
Many Traditional Foods, Basili, The 3rd International Symposium on ?Traditional
Foods from Adriatic to Caucasus?, 01 Ekim 2015, 04 Ekim 2015, 572 - null.

N. C. ICYER, O. S. TOKER, S. KARASU, F. TORNUK, M. ARICI, F. BOZKURT & O.
SAGDIC, Physicochemical properties of Cephalariasyriacaseeds grown in different
regions of Turkey, Basili, The 3rd International Symposium on ?Traditional Foods
from Adriatic to Caucasus?, 01 Ekim 2015, 04 Ekim 2015, 88 - null.

N. C. ICYER, O. S. TOKER, S. KARASU, F. TORNUK, M. ARICI, F. BOZKURT & O.
SAGDIC, Steady Dynamic and Time Dependent Rheological Properties of Sour
Orange Sauce, Basili, The 3rd International Symposium on ?Traditional Foods from
Adriatic to Caucasus?, 01 Ekim 2015, 04 Ekim 2015, 370 - null.

N. C. ICYER, O. S. TOKER, S. KARASU, F. TORNUK, M. ARICI, F. BOZKURT & O.
SAGDIC, The Effect of Cephalaria syriaca Addition on Bread Volume, Basili, The 3rd
International Symposium on ?Traditional Foods from Adriatic to Caucasus?, 01
Ekim 2015, 04 Ekim 2015, 74 - null.

0. S. TOKER, M. Z. DURAK, 0. SAGDIC, M. ARICI & F. TORNUK, Methods of
detection of honey edalturation Their advantages and disadvantages, Basili,
International Congress on Safety and Authenticity of Bee Products, 21 Mayis
2015, 22 Mayis 2015, 72 - 72.

G. UCAK OZKAYA, M. Z. DURAK, O. S. TOKER, F. TORNUK & M. ARICI, Farkl
menengi¢ ekstraktlarinin yag asidi profillerinin belirlenmesi, Poster Sunumu, 4.
Geleneksel Gidalar Sempozyumu, 17 Nisan 2014, 19 Nisan 2014, 438 - null.

F. TORNUK, M. HANCER & H. YETiM, Nanokompozit gida ambalajlamada kullanilan
nanokillerin saglk yonlinden degerlendiriimesi, Poster Sunumu, TGDF Gida
Kongresi, 12 Kasim 2013, 14 Kasim 2013, 35 - null

F. TORNUK, H. YETIM, M. HANCER & 0. SAGDIC, Influence of novel active
nanocomposite polyethylene films incorporated with nanoclays and plant extracts
in controlling lipid oxidation and growth of Escherichia coli 0157 H7 in ground
beef, Basili, 59th ICoMST International Congress of Meat Science and Technology,
18 Agustos 2013, 23 Agustos 2013, 85 - null.

F. TORNUK, EFFECTS OF DIETARY INCORPORATION OF IZMiR OREGANO ON
MiCROBIOLOGICAL PROPERTIES OF BROILER MEATS, Poster Sunumu, 59TH
ICOMST INTERNATIONAL CONGRESS OF MEAT SCIENCE AND TECHNOLOGY, 18
Agustos 2013, 18 Agustos 2013, 1, 1, 83 - 83.

F. TORNUK, HEALTH ASPECTS OF NANOCLAYS USED iN NANOCOMPOSITE FOOD
PACKAGING MATERIALS, Poster Sunumu, 59TH ICOMST INTERNATIONAL
CONGRESS OF MEAT SCIENCE AND TECHNOLOGY, 18 Agustos 2013, 18 Agustos
2013, 1, 1,171 - 171.

F. TORNUK, INFLUENCE OF NOVEL ACTIVE NANOCOMPOSITE POLYETHYLENE
FILMS INCORPORATED WITH NANOCLAYS AND PLANT EXTRACTS N
CONTROLLING LiPiD OXiDATION AND GROWTH OF ESCHERICHIA COLI 0157:H7
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iN GROUND BEEF, Poster Sunumu, 59TH ICOMST INTERNATIONAL CONGRESS OF
MEAT SCIENCE AND TECHNOLOGY, 18 Agustos 2013, 18 Agustos 2013, 1, 1, 85 -
85.

A. M. AHHMED, i. OZTURK, P. DASKIN, F. TORNUK, S. KARAMAN & H. YETIM,
Processing development of Turkish cured meat products by a combination of
traditional and modern methods Pastirma production system, Basili, Fooma
International Food Machinery and Technology Exhibition, 11 Haziran 2013, 14
Haziran 2013, 239 - 242.

M. Z. DURAK, F. TORNUK, i. 0ZTURK & 0. SAGDIC, Decontamination of Salmonella
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F. TORNUK, i. 0ZTURK, S. KARAMAN, 0. SAGDIC, A. KAYACIER & B. TASTEMUR,
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H. CANKURT, F. TORNUK & 0. SAGDIC, Ketcap iiretiminde peyniralti suyunun
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Mayis 2012, 12 Mayis 2012, 539 - null.

F. TORNUK, i. OZTURK, S. KARAMAN & 0. SAGDIC, Some physicochemical and
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Yonetilen Tezler

H. CANKURT, F. TORNUK & 0. SAGDIC, Effect of kefir grains on the survival of
Enterobacter sakazaki in baby foods, Basili, International Food Congress, Novel
Approaches in Food Industry, 26 Mayis 2011, 29 Mayis 2011, 2, 55 - null.

0. SAGDIC, i. 0ZTURK & F. TORNUK, Efficacy of plant hydrosols as natural food
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Congress, Novel Approaches in Food Industry, 26 Mayis 2011, 29 Mayis 2011, 2,
98 - null.

F. TORNUK, i. OZTURK, S. KARAMAN, O. SAGDIC & H. YETIM, Probiotic boza
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F. TORNUK, M. T. YILMAZ & H. YETIM, Geleneksel et diriinlerimizden Tiirk
sucugunun seruveni, Basili, I. Et Uriinleri Sucuk Calistayi, 02 Aralik 2010, 03 Aralik
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tespitinde real time PCR tekniginin kullanilmasi, Basili, Tirkiye 10. Gida Kongresi,
21 Mayis 2008, 23 Mayis 2008, 519 - 522.

B. YASAR (Tez Yazari) , F. TORNUK (Tez Danismani) , Cesitli Yenilebilir Ciceklerde
Fenolik Ekstraksiyon Kosullarinin Optimizasyonu ve Bazi Biyoaktif Ozelliklerin
Belirlenmesi, 2021.

G. KUTLU (Tez Yazar) , F. TORNUK (Tez Danismani) , Ruseym Yaginin
Nanoenkapstilasyonu ve Gidalarda Kullanim Olanaklarinin  Artirilmasi, 2021.

M. A. CAKIR (Tez Yazar) , F. TORNUK (Tez Danismani) , Timol yiiklii kitosan
nanopartikdllerinin optimizasyonu ve karakterizasyonu, 2020.

N. MARANGOZ (Tez Yazar) , F. TORNUK (Tez Danismani) , Tiirkiye'nin farkli
bolgelerinden temin edilen madimak o6rneklerinin bazi biyoaktif ozelliklerinin
belirlenmesi, 2020.

Z. YAVUZ (Tez Yazari) , F. TORNUK (Tez Danismani) , Ekmeklik unlara diyet lif
kaynag olarak igde tozu ilavesinin hamur ve ekmek kalitesi lGzerine etkisinin
incelenmesi, 2019.

B. S. ZARBALIYEV (Tez Yazar) , F. TORNUK (Tez Danismani) , Elektropiiskirtme
yontemiyle propolis yiklenmis polivinil alkol nanopartikllerinin Gretimi ve
karakterizasyonu, 2018.

N. SAHAN (Tez Yazar) , F. TORNUK (Tez Danismani) , Bugday, mas fasulyesi ve
yesil mercimegin cimlendirme oOncesi bitki hidrosolleri ile dekontaminasyonu,
2017.

S. MEMIS (Tez Yazari), F. TORNUK (Tez Danismani) , Cemen tohumu bazli nanokil
katkili biyobozunur nanokompozit film tretimi ve karakterizasyonu, 2017.
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Projeler

Yayilimlar

K. DOGAN (Tez Yazari) , F. TORNUK (Tez Danismani) , Optimization of ultraviolet
pasteurization conditions of shalgam (salgam) juice and determination of its shelf
life, 2017.

E. CALISKAN (Tez Yazar) , F. TORNUK (Tez Danismani) , istanbul ilinde satisa
sunulan pastalarda patojen bakteri varliginin incelenmesi, 2016.

G. C. FEYZIOGLU (Tez Yazarl) , F. TORNUK (Tez Danismani) , Satureja hortensis L.
ugucu yagi yiiklenmis kitosan nanopartikdllerinin ve kitosan filmlerin Gretimi ve
karakterizasyonu, 2016.

E. S. USLU (Tez Yazar) , F. TORNUK (Tez Danismani) , Zayif unlarin ekmeklik
kalitelerinin pelemir (Cephalaria syriaca) ekstrakti ilavesiyle gelistiriimesi, 2016.

UYGULAMALI ARASTIRMA, PROJE YURUTUCUSU, Kalorisi Azaltilmis, Fonksiyonel
ve Dogal, Probiyotikli Laktoferment Meyve Bazli icecek Uretimi, Yiiriitiilen Kurulus:
YILDIZ TEKNIK UNIVERSITESI, Destek Alinan Kurulus: TUBITAK BASKANLIK (Yurt
ici) (Devam ediyor) .

BAP, PROJE YURUTUCUSU, Tirkiye'de Yetistirilen Cemenotu Tohumlarindan Elde
Edilen Gamlardan Nanokillerle Glglendirilmis Biyobozunur Nanokompozit Film
Uretimi, Optimizasyonu Ve Karakterizasyonu, Yiritilen Kurulus: KURULUS
GUNCELLENMESI GEREKIYOR, Destek Alinan Kurulus: YILDIZ TEKNIK
UNIVERSITESI  (Yurt ici) , 01 Nisan 2015, 01 Haziran 2017.

BAP, PROJE YURUTUCUSU, GIDALARDA KULLANILABILIR KOLOIDAL OVALBUMIN
KAYNAKLI NANOTASIYICILARIN URETIMi VE STABILITELERININ BELIRLENMESI,
Yiiriitiilen Kurulus: KURULUS GUNCELLENMESI GEREKIYOR, Destek Alinan
Kurulus: DIGER (Yurt ici) , 01 Nisan 2015, 01 Nisan 2017.

TUBITAK TEYDEB, PROJE YURUTUCUSU, Ekmeklik Unlarin Pelemir (cephalaria
Syriaca Llile Kuvvetlendirilmesi:pelemir Tohumunun Karakterizasyonu, Acihgin
Giderilmesi Ve Ekmekgilik Kalitesini Artirmasi Bakimindan Degerlendirilmesi,
Yiritilen Kurulus: KURULUS GUNCELLENMESI GEREKIYOR, Destek Alinan
Kurulus: DIGER (Yurt ici) , 01 Subat 2015, 01 Aralk 2016.

BAP, ARASTIRMACI, Nanokil Takviyeli Antimikrobiyal-antioksidan Ozellik Tasiyan
Aktif Ambalaj Uretimi Ve Gida Ambalajlamada Kullanimi, Yiiriitiilen Kurulus:
ERCIYES UNIVERSITESI, Destek Alinan Kurulus: ERCIYES UNIVERSITESI (Yurt ici) ,
01 Subat 2013, 01 Mayis 2014.

DIGER, ARASTIRMACI, Tibbi Aromatik Bitkilerin Peynir Endiistrisinde Kullanilarak
Ekonomiye Kazandirimasi, Yiritilen Kurulus: ERCIYES UNIVERSITESI, Destek
Alinan Kurulus: Tarm Bakanhig (Sistemde kayith olmayan kurulus) (Yurt ici) , 01
Temmuz 2012, 01 Mart 2014.

DIGER, PROJE YURUTUCUSU, BIiTKi VE BAHARATLARDAN ELDE EDILEN
HIDROSOLLERIN CESITLI GIDA MADDELERINDE DOGAL DEZENFEKTAN OLARAK
KULLANIMI , Yiiriitilen Kurulus: KURULUS GUNCELLENMESI GEREKIYOR, Destek
Alinan Kurulus: DIGER (Yurt ici) , 06 Haziran 2012, 06 Haziran 2013.

AR-GE YAPAN GEN(;LERi ISTANBUL'DA TANIDIK, MEDYADA HABER, Ulusal, 01
Ocak 2014 - 01 Ocak 2014.

3. TEKNOGIRISIM ZIRVESI, FUARA KATILIM, Ulusal, 04 Aralik 2013 - 04 Aralik
2013.
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TUBITAK Burs ve Destekleri

Proje Bilgileri

BiDEB Destekleri

II. ULUSLARARASI GIDA AR-GE PROJE PAZARI, PROJE PAZARINA KATILIM,
Uluslararas;, 03 Haziran 2013 - 04 Haziran 2013.

5140052, Ekmeklik Unlarin Pelemir (Cephalaria Syriaca L.)ile
Kuvvetlendirilmesi:Pelemir Tohumunun Karakterizasyonu, Aciligin Giderilmesi Ve
Ekmekcilik Kalitesini Artirmasi Bakimindan Degerlendirilmesi, TEYDEB-1505,
Yiruticd, Sonuclandi, Projeye Katilma/Ayrilma Tarihleri: 01.02.2015 - 31.12.2016,
Proje Baslangic/Bitis Tarihleri: 01.02.2015 - 31.12.2016.

1200203, Kalorisi Azaltilmig, Fonksiyonel ve Dogal, Probiyotikli Laktoferment
Meyve Bazli igecek Uretimi, 1005 - Yeni Fikirler ve Urtinler, Yiriticd, Sonuclandi,
ARDEB, TOVAG - Tarim, Ormancilik Ve Veterinerlik Arastirma Destek Grubu,
Projeye Katilma/Ayrilma Tarihleri: 01.10.2020 - 01.06.2022, Proje Baslangi¢/Bitis
Tarihleri: 01.10.2020 - 01.06.2022.

1200909, Standardize Instant Boza Tozu Uretimi, 1005 - Yeni Fikirler ve Uriinler,
Danisman, Yirtrlikte, ARDEB, TOVAG - Tarim, Ormancilik Ve Veterinerlik
Arastirma Destek Grubu, Projeye Katilma/Ayrilma Tarihleri: 15.02.2021 -
15.04.2023, Proje Baslangi¢/Bitis Tarihleri: 15.02.2021 - 15.04.2023.

1200773, Tahinin Faz Ayrimi ve Depolama Stabilitesi Uzerine Farkli Yontemlerle
Modifiye Edilen Susam Posasi Proteinlerinin Etkisi, 1001 - Arastirma,
Arastirmaci/Uzman, Ydrdrlikte, ARDEB, TOVAG - Tarim, Ormancilik Ve Veterinerlik
Arastirma Destek Grubu, Projeye Katilma/Ayriima Tarihleri: 15.01.2021 -
15.07.2023, Proje Baslangi¢/Bitis Tarihleri: 15.01.2021 - 15.07.2023.

18AG020, Ulkemizde ve Diinyada Halk Sagligini En Fazla Tehdit Eden HIV, HPV ve
Influenza Kaynakli Enfeksiyonlara Karsi Tani Kitleri, ilac Formiilasyonlari ve Asi
Gelistirilmesi, 1004 - Mukemmeliyet Merkezi Destek Program,
Arastirmaci/Uzman, Yurdrlikte, ARDEB, KAMAG - Kamu Arastirmalar Destek
Grubu, Projeye Katilma/Ayriima Tarihleri: 28.03.2020 - 28.09.2023, Proje
Baslangic/Bitis Tarihleri: 28.03.2020 - 28.09.2023.

FATIH TORNUK, Arastirma Burs ve Destekleri Mudurltgu, 2219-Yurt Disi Doktora
Sonrasi Arastirma Burs Programi, Basvurusunu Geri Cekti, 2014 - 1.
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